LA PLAGE

VERCHANT

CARTE DU RESTAURANT ' RESTAURANT MENU

Printemps 2022 | Spring 2022

SERVICE | SERVICE

12h-14h & 19h30-21h30 | 12AM-2PM & 7:30PM-9:530PM

Prix TTC, service compris



LA PLAGE

VERCHANT

MENU SEMAINE | WEEKLY MENU

Uniquement au déjeuner hors week-end et jours fériés | Only for lunch except weekends and public holidays

(Euf Parfait

Houmous de petits pois, asperges vertes

Champignons a la Grecque dans une émulsion de jambon de pays

Lieu Noir

Lieu Noir Breton cuit sur la peau, risotto a ’encre de seiche

Vinaigrette sésame et combavas

Le Nuage

Ile flottante passion maison

Entrée + Plat + Dessert | 36€
Starters + Main course+ Desserts | 36€



Nos entrées |

Belle salade maraichere 11€
Belles pousses de différentes variétés, copeaux de parmesan, noix vinaigrette gourmande.

Les Huitres spéciales « Agathe »

Huitres spéciales n°3 du Petit Mas a Loupian 6 pieces a 21€
12 pieces a 38€

Nos huitres sont servies avec un vinaigre a I’échalote, citron et beurre pour les déguster a votre convenance.

Caviar « Antonius » 30g Oscietre 5 étoiles

78€

A consommer nature pour apprécier pleinement ses saveurs, accompagné avec des blinis, et creme épaisse.
Sublimez votre caviar avec :

- Unshot de vodka Beluga 9€

- Une coupe de Champagne Brut 12€
Le Thon de ligne 23€
Servi en sashimi, poireaux fondants, vinaigrette wasabi aux différents ceufs entre terre et mer.
Le Paté en croite 19€
Paté en croute traditionnel fait maison et ses pickles de légumes.
Le Foie Gras de canard 25€
Aux épices douces maison, pulpe de coing et brioche toastée.
Le potimarron 15€

Fin velouté et crémeux de potimarron, brioche a la chataigne toastée et champignons.



Nos poissons |

Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix (voir ci-apres)

Le Cabillaud

Dos de cabillaud cuit sur la peau, créeme de choux fleurs a I’encre de seiche, sabayon acidulé.

La Sole sauvage
Servie meuniére ou grillée, sélectionné spécialement pour nous a la criée de Sete.

Le Loup

Réti sur la peau, artichaut et ail noir dans un jus de bouillabaisse.

Nos viandes |

Cote de beoeuf de race Aubrac (pour 2pers)

Roti au four et tranchée devant vous, jus poivre vert.

Noix d’entrecote de race Black Angus (Royaume Uni)
Piece de beeuf affinée, beurre maitre d’hotel et son jus au poivre vert

Le veau de I’Aveyron
Filet de veau cuit au beurre, salsifis glacés a la truffe et son jus.

Volaille fermiére de I’Ain
Supréme de volaille cuit en basse température, risotto de céleri rave, sauce poulette.

Garniture au choix (la deuxieme au tarif de 5 euros)
- Pommes frites /

- Purée maison au beurre frais — supplément truffes 8€

- Poélée de légumes

- Jeunes pousses de salade et vinaigrette gourmande /

Pates & risotto |

Spaghettis alla Chitarra et Saint Jacques bretonnes grillées
Facon Cacio E Pepe avec son incontournable pecorino italien.

Le Céleri Rave
Comme un risotto de céleri rave, artichaut, salsifis et quelques [égumes oubliés.

28€

Prix selon cours

31€

115€

38€

32€

28€

32€

22€



Le Fromage |

Les fromages d’Occitanie 14€
Sélection de 4 fromages de I’Occitanie, bouquet de salade, miel et confiture.

Nos fromages sont sélectionnés et affinés par Les Maries Fromagerie a Montpellier

Desserts |
Le Flan traditionnel patissier a la vanille de Tahiti 12€
Glace vanille, sauce caramel.
Cookie moelleux servi tiede 14€

Eclat de chocolat caraibe, fruits secs, sorbet fruits rouges et créme anglaise.

La tarte maison chocolat caraibe 13€
Croustillant praliné, ganache Giandugia

Le Café / Thé gourmand 14€

Coupes de glaces |

La Dame blanche 12€
Glace vanille, sauce chocolat, amandes craquantes, chantilly vanille.

Le colonel 14€
Sorbet citron, meringue croustillante, espuma de meringue, vodka.

Glaces & Sorbets a 'unité : Vanille, Chocolat, Pistache, Exotique, Fruits rouges, Citron.

3€



MENU ENFANT -

19€ (Pour les enfants jusqu’a 12 ans - )

Le cheeseburger de I’Aubrac au Comté.

ou
Filet de poulet pané aux céréales.

ou
Le poisson du jour grillé.

ou
Coquillettes & cheese jambon comté

Garniture au choix : frites, purée ou légumes de saison.

*kkRKk*k

2 Boules de Glaces au choix parmi la sélection de la page précédente.



LA PLAGE

VERCHANT

o Plat végétarien -

Mets populaires —

Horaires d’ouverture du restaurant -

Du Mardi au Samedi —
12h00 —- 14h00
19h30 —- 21h30

Dimanche & Lundi —
12h00 — 14h30
Fermé le soir,

Le restaurant met a votre disposition -

Du pain sans gluten -
Des plaids -
Une cave a cigares -
Des lunettes loupes -

Nous informons notre aimable clientele que nous nacceptons pas les cheques.
Nous vous prions de nous signaler toutes intolérances ou allergies alimentaires au personnel avant la commande.

Toute I’équipe de la Plage vous souhaite un bon appétit !

L’acces Internet est gratuit, il vous suffit de vous connecter au réseau VERCHANT - GUEST d’ouvrir une page internet,

vous accéderez directement a notre portail qui vous demandera :
L’identifiant : Domaine

Le mot de passe : welcome

00
Restez connectés | :


https://www.instagram.com/domainedeverchant_official/?hl=fr
https://www.facebook.com/DomainedeVerchant/?epa=SEARCH_BOX
https://www.linkedin.com/company/domaine-de-verchant/?originalSubdomain=fr

