VERCHANT

MENU CREATION

Menu servi pour I'ensemble des convives.

75 €

Poireaux

Poireaux cuits en basse température, torréfaction de pain, vinaigrette wakame a I'orange
Espuma d’huitres

Loup de Méditerranée

Fenouil en étuvée et braisé, Ail IGP de la Drome en fine purée,
Hollandaise au charbon végétal

Rhubarbe Fraise

La Rhubarbe pochée au shiso et son sorbet rafraichissant, Fraise en différentes textures

Prix net, service compris -

RELAIS &
CHATEAUX



