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MENU CREATION 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENU DECOUVERTE 

 

 

 

 



 

 

 

CARTE DU RESTAURANT MARCELLE 2022 

Crème de petits pois, huile de cosses, royal d’oignons, pickles de framboises et œuf de caille poché. 

 

 

 



 

Carotte glacée de notre maraicher Eric Roy, fine purée de carottes à la cardamone, chips de fanes, 

noisettes torréfiées, réduction de carotène et beurre blanc 

 

Filet juste saisi, carpaccio de green zébra, Vierge de tomates vertes,  

mizuna, pignons de pin et citron confit 

 

 

Suprême rôti, fleur de courgettes farcis de notre jardin la Condamine 

Petites courgettes jaunes d’Eric Roy farcies d’artichaut et truffe maison Hugou. 

Girolles cuites minute dans un jus brun de volaille. 

  

 



 

  

 

Doré au miel du Domaine, pâte d’amandes, glace au lait d’amande et safran  

Coulis de groseilles acidulées 



 

 

CARTE DU BAR 

  

  

  



 

 

               

  



 

  

  

   

  

  



 


