LA PLAGE

VERCHANT

CARTE DU RESTAURANT | RESTAURANT MENU
Printemps 2023 | Spring 2022-2023

12h-14h00 & 19h30-21h30 | 12AM-2:00PM & 7:30PM-9:30PM

Prix TTC, service compris



Nos entrées |

Ceviche de poisson du jour de Méditerranée 21€
Salade de feves crues et cuites a I’'aneth

Huitres spéciales « Agathe »

Huitres spéciales n°3 du Petit Mas a Loupian 6 pieces a 22€
12 pieces a 41€

Nos huitres sont servies avec un vinaigre a I’échalote, citron et beurre pour les déguster a votre convenance.

o Asperges vertes en déclinaison 24€

Ricotta séchée au four et Pecorino Romano DOP

Paté en croite maison de lapin 28€
Légumes de saison et pickles de légumes

Tartare de boeuf d’Aubrac, 22€

Salade de jeunes pousses et infusion aux herbes du Domaine

o Burrata de bufflonne des Pouilles 22€

Légumes printaniers a I'huile extra vierge et coulis de tomates “San Marzano ©

CEuf Bio parfait 19€

Pousses d’épinards et colatura d’anchois de © Cetara™

Pates & risotto |

Pappardelle aux ceufs
Fondant de gigot d’agneau et huile d’olive au romarin 28€

o Riz Vialone nano, comme un risotto 22€
Crémeux de petit pois au basilic

Tagliolini sautées aux jus corsé de tétes 34€
Gambas grillées a la plancha

o Ravioli farcis aux asperges vertes 34€

Réduction au parmesan 24 mois



Nos poissons |

Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix (voir ci-apres)

La Sole de Méditerranée
Servie meuniere ou grillée, sélectionné spécialement pour nous a la criée de Sete.
Accompagnée de frites fraiches, |égumes de saison aux herbes et jeunes pousses en salade aux fruits secs

Prix /
- 85€jusqu’a 500 grammes
- 95€ au dela de 500 grammes  95€ more than 500 grams
Filet de dorade poélé 39€

Riz noir vénere au safran et courgettes couleurs sautées

Tentacules de poulpe roti au thym citron 36€
Creme d’aubergines et huile d’olive fumée

Nos viandes |

Piece du moment a partager (pour 2pers) Selon marché
Piece de viande rotie du jour annoncée a la prise de commande
Accompagnée de frites fraiches, légumes de saison aux herbes, jeunes pousses en salade et fruits secs

Foie de veau a la vénitienne 30€
Polenta frit et oignons rouges en pickles

Faux filets de boeuf du Piémont “Carima dry aged” roti 36€
Salade de roquette et parmesan, vinaigre balsamique a la figue

Supréme de Volaille fermiéere 28€
Déclinaison d’épinards au citron confit

Poitrine d’agneau de I’Aveyron en estouffade 36€
Artichauts violets au gros sel et Romarin



Le Fromage |
Les fromages d’Occitanie

Sélection de 4 fromages de I’Occitanie, bouquet de salade, miel et confiture.

Nos fromages sont sélectionnés et affinés par Les Maries Fromagerie a Montpellier

Desserts |

Tendre gelée a la framboise
Mousse a la noix de coco et crémeux au citron vert.

Millefeuille a la pistache
Mousseline a la vanille et feuilletage au caramel

Croissant de lune exotique
Pate sablée, ananas et sorbet banane passion

Verrine au chocolat praliné croquant
Creme onctueuse et croustillant sans gluten

Créme renversée au caramel

Tarte fine aux pommes

Le Café / Thé gourmand

Coupes de glaces |

La Dame blanche
Boule de glace vanille, chantilly, sauce chocolat Valrhona, amandes effilées.

Petite douceur, profitez de nos boules de glaces et sorbets maison :
Glaces : Vanille, chocolat, pistache. / Sorbet : Mangue, citron, framboise.

14€

12€

14€

14€

12€

12€

12€

12€

12€

3€/ Unité



MENU ENFANT -

19€ (Pour les enfants jusqu’a 12 ans - )

Le cheeseburger de I’Aubrac au Comté.

ou
Filet de poulet pané aux céréales.

ou
Le poisson du jour grillé.

ou
Coquillettes & cheese jambon comté

Garniture au choix : frites, purée ou légumes de saison.

*kkRKk*k

2 Boules de Glaces au choix parmi la sélection de la page précédente.



LA PLAGE

VERCHANT

o Plat végétarien -

Mets populaires —

Horaires d’ouverture du restaurant -

Du Lundi au Dimanche -
12h00 —- 14h00
19h30 —- 21h30

Le restaurant met a votre disposition -

Du pain sans gluten -
Des plaids -
Une cave a cigares -

Nous informons notre aimable clientele que nous nacceptons pas les cheques.
Nous vous prions de nous signaler toutes intolérances ou allergies alimentaires au personnel avant la commande.

Toute I’équipe de la Plage vous souhaite un bon appétit !

L’acces Internet est gratuit, il vous suffit de vous connecter au réseau VERCHANT - GUEST d’ouvrir une page internet,

vous accéderez directement a notre portail qui vous demandera :
L’identifiant : Domaine

Le mot de passe : welcome

00
Restez connectés | :


https://www.instagram.com/domainedeverchant_official/?hl=fr
https://www.facebook.com/DomainedeVerchant/?epa=SEARCH_BOX
https://www.linkedin.com/company/domaine-de-verchant/?originalSubdomain=fr

