
PROGRAMME ÉTÉ 
Mai | Juin  |  Juillet  |  Août  |  Septembre   

ÉDITION 2023





Une partition unique, hymne à l'art de
vivre et au temps retrouvé



Service du soir de Jeudi au Lundi
Service du midi Samedi et Dimanche 

(Fermé le Mardi et Mercredi)

Service de 12h00 à 13h30 et de 19h30 à 21h30
04.67.07.26.08  |  restaurant@verchant.fr

RESTAURANT MARCELLE 

Chef Alexandre CAILLAUD 
Menu 5 temps - 80 €

        ou 7 temps - 120 € 





À PARTIR DE 19H30

ALEXANDRE CAILLAUD
Chef du Restaurant 

Gastronomique Marcelle 
Domaine de Verchant

NICOLAS SALE
Chef multi-étoilé, 

10      Chef du Ritz Paris
 Chef de l'année 2017

ème

130 € hors boisson

@matthieucellard

DÎNER À 4 MAINS D'EXCEPTION Menu Signature
Vendredi 9 Juin

@matthieucellard @lucfrey

Sur réservation 
domainedeverchant.com Bouton Réservation/Table 

restaurant@verchant.fr    |    04 67 07 26 08



LA LANGOUSTINE...
Eau, pamplemousse, caramel d'ail

Citron, caviar et poivre évolutif
Enokis à la pistache, émulsion coco-citron

L'ap pât
À  cru

Poê ler

La queue au parfum de verveine,
Petit pois et girolles,

Bouillon d'aïgo boulido.

LE PIGEON...
Rôti au thym, Navet caramélisé aux épices,

Oignons doux au gingembre rose, Chou pointu laqué
 
 
 

Bourbon infusé au Beurre Noisette, Sucre Dulcita,
Angostura Bitters

Cocktail signature 

LA BAUDROIE...

LA TOMATE...
En trompe l'oeil,  Eau de tomate complètement givré,

Vinaigre artisanal du Domaine de l'Oulivie

130 € hors boisson

LE MELON ET FENOUIL...
En calisson végétal

LA TOUCHE CHOCOLAT...
En texture crémeuse, 

Meringue craquante et fondante

PETIT BEURRE



Service du midi tous les jours
Service du soir tous les jours 

Bar ouvert tous les jours de 10h à 00h

Service de 12h00 à 14h45 et de 19h30 à 22h00
04.67.07.26.02  |  restauration@verchant.fr

RESTAURANT LA PLAGE 

Chef Vincenzo Regine
Menu semaine du Lundi au Vendredi - 36 €

Ou à la carte   







À PARTIR DE 20H00

Le domaine de Verchant, vous donne rendez-vous
pour ses soirées incontournables au cœur de son
vignoble !  

 Jeudi 8 juin : Soirée CUBAINE

Jeudi 13 juillet : Soirée BLANCHE

Mercredi 16 août : Soirée FULL MOON 

Jeudi 14 septembre : Soirée VENDANGES
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Sur réservation 
domainedeverchant.com

Bouton Réservation puis Table 
restauration@verchant.fr    |    04 67 07 26 02





À PARTIR DE 20H00
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04      What Else & DJ Sin'Dee
25      Marakay & DJ Inesta

01      Les INCO & DJ Fred Zede
15      What Else
22      K-Hello & DJ Inesta
29      What Else & DJ Sin'Dee

06      K-Hello & DJ C-Drick
20      What Else & DJ Sin'Dee
27       Sax in the Wood & DJ Inesta

03       K-Hello & DJ Inesta
10       What Else & DJ Sin'Dee
17        Betty Argo & DJ Fred Zede
24       K-Hello & DJ Inesta
31       What Else & DJ Sin'Dee

07       Marakay & DJ C-Drick
21       What Else & DJ Sin'Dee
28       Meeting & Fred Zede

05

06

07

08

09

Sur réservation 
domainedeverchant.com

Bouton Réservation puis Table 
restauration@verchant.fr    |    04 67 07 26 02





À PARTIR DE 20H00

Tous les samedis, la plage accueille DJ Noasoul en
set musical pour une ambiance au coeur des vignes.
L'occasion de découvrir notre nouvelle carte
cocktails, une invitation au voyage en attendant le
coucher du soleil..
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Sur réservation 
domainedeverchant.com

Bouton Réservation puis Table 
restauration@verchant.fr    |    04 67 07 26 02





À PARTIR DE 12H00
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Sur réservation 
domainedeverchant.com

Bouton Réservation puis Table 
restauration@verchant.fr    |    04 67 07 26 02

04       Les INCO - Spécial Fête des Mères
11       Betty Argo
18       Les INCO - Spécial Fête des Pères
25       Betty Argo

02       Marakay
09       Sax In The Wood
16       Two For Folks
23       Les INCO
30       K-Hello

06       MME MSIEUR
13       Les INCO
20       Sax In The Wood
27       MME MSIEUR

03       K-Hello
10       Two For Folks
17       Betty Argo
24       Marakay
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TOUS LES JOURS DE 10H00 À 00H30
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RUn lieu culte pour cet oasis de charme en plein

cœur des vignes.

Découvrez notre nouvelle carte cocktails
signatures, et laissez-vous tenter ! 

Informations 
domainedeverchant.com

restauration@verchant.fr    |    04 67 07 26 02





OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI  DE 10H00 À 18H30 

Découvrez les trésors de notre cave...

Près de 2000 références de vin, les meilleurs de notre

région et des produits locaux de notre épicerie fine. 

Demandez conseil au près de notre chef sommelier 

Vente sur place ou livraison 
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Nouvelle cuvée bio     1582 Blanc  

Informations 
domainedeverchant.com

caveau@verchant.fr    |    04 67 07 26 13



ACTUALITÉS '23



DOMAINEDEVERCHANT.COM

HISTOIRE  

"Une histoire depuis 1582 qui compose une partition unique,
hymne à l’art de vivre et au temps retrouvé."

Son âme si particulière provient d’un design s’accordant avec
harmonie aux vieilles pierres. L’architecture ancienne et le style
contemporain s’allient pour créer une atmosphère de quiétude
et de sérénité au cœur de 50 hectares de vignes.

La maison de maître, le « Château », est édifiée sur les vestiges
d’une demeure du XIVème siècle transformée au fil des siècles.



DOMAINEDEVERCHANT.COM

 

Le Domaine de Verchant, prévoit l’agrandissement de 26
chambres  & suites d'exception, dont une suite présidentielle de
300m2, une nouvelle réception, l'espace lounge & bar ainsi que
le  restaurant gastronomique Marcelle prendront leur place dans
ce nouvel écrin.
 
Les travaux, viendront mettre en valeur le patrimoine historique
du lieu en articulant habilement architecture contemporaine et
authenticité. 

Le programme comprend une extension sur trois niveaux, de
larges terrasses ouvertes entre parc paysager et vignoble.

EXTENSION  





Le D omaine de Verchant, fort d’une histoire millénaire remontant à
l’époque romaine dans la production de vin, souhaite aujourd’hui
remettre au premier plan son vignoble avec son  patrimoine
exceptionnel et des vins à la hauteur de la réputation du domaine.  

Le rachat du Domaine des Mazes en juin 2022, entièrement en bio,
vient soutenir notre ambition sur le secteur viticole en passant de
17ha à 50ha de vignes, ainsi que des terres de luzerne et des
plantations de plus de 3000 amandiers.



DOMAINEDEVERCHANT.COM

 

Depuis plus d'un an, une conversion du domaine en agriculture
biologique a été entamée, afin de valoriser son terroir. Les
investissements sur 10 ans vont représenter un projet
ambitieux de changement en faveur d’une viticulture plus
responsable.
L’envie du domaine, par cet important chantier de
transformation, est de proposer des vins dits « d’identité
premium », avec la volonté de maintenir une vente uniquement
au caveau et dans les restaurants de l’Hôtel.

Cuvée 1582 blanc, rouge & rosé, Marcelle Rouge, Qvintina rouge - Domaine de Verchant 
Cuvée Mazette blanc, rouge & rosé - Domaine des Mazes

LE VIGNOBLE  





L'expérience d'une parenthèse
enchantée 

#VerchantBonheur 



Toutes les soirées sur réservation
 
 
 
 

www.domainedeverchant.com
Onglet Réservation/Table

#VerchantBonheur 

restaurant@verchant.com
04 67 07 26 08

RESTAURANT MARCELLE RESTAURANT MARCELLE 

RESTAURANT LA PLAGE RESTAURANT LA PLAGE 
restauration@verchant.com

04 67 07 26 02


