VERCHANT

Eau, pamplemousse, caramel d’ail
Citron, caviar et poivre évolutit
Enokis a la pistache, émulsion coco-citron

La queue au partum de verveine,
Petit pois et girolles,
Bouillon d'aigo boulido.

Roti au thym, Navet caramélisé aux épices,
Oignons doux au gingembre rose, Chou pointu laqué

Bourbon infusé au Beurre Noisette, Sucre Dulcita,
Angostura Bitters

En trompe l'oeil, Eau de tomate completement givrée,
Vinaigre artisanal du Domaine de |'Oulivie

En calisson végétal

En texture crémeuse,
Meringue craquante et fondante

130 € hors boisson
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