VERCHANT

Au déjeuner, A la carte

35 €
Truite de la ferme de Condax, figue de notre potager,

coqgue, huile de feuille de figuier

45 €
Retour de criée, crousti-fondant, poireau brdlé,
beurre d'algues

(20€ en supplément du menu)

22 €

Poire pochée, caramel de thé,
creme glacée sauge-citron

48€
Du mercredi au samedi

Prix nets, service compris

RELAIS &
CHATEAUX



VERCHANT

En 4,

Truite de la ferme de Condax, figue de notre
potager, coque, huile de feuille de figuier

Retour de criée, crousti-fondant, poireau bralé,
beurre d'algues

(20€ en supplément du menu)

Poire pochée, caramel de thée,
creme glacée sauge-citron

90€
Accords mets et boissons sans alcool 30€
Accords mets et vins 40€

Prix nets, service compris

RELAIS &
CHATEAUX

A la carte

35 €

45 €

22 €



VERCHANT

En6, A la carte

35 €
Huitre Tarbouriech lagquée,
ceuf de terre et granité échalote
44 €
Foie gras de Canard poché, snacke,
coquillage, aioli, pistil de safran

60 €

De poulpe, épaule d’agneau servie a la

fourchette,

selle d'agneau Lacaune rbtie, jus court
20 €
22 €

Chocolat Nori, creme glacée soja

135€
Accords mets et boissons sans alcool 50€
Accords mets et vins 60€

Prix nets, service compris

RELAIS &
CHATEAUX



VERCHANT

En 8, A la carte

35 €
Huitre Tarbouriech laguée,
ceuf de terre et granité échalote
44 €
Foie gras de Canard poché, snacke,
coquillage, aioli, pistil de safran
42 €
Rouget cuit de peur, creme de boudin,
pomme tapée, jus d'aréte torréfiée
53 €
De moule de Bouchot aux aromates,
pigeonneau cuit sur un lit de mais,
jus de carcasse
20 €
22 €
Pamplemousse, acide lactique,
poivre de Jamaique
25 €

Praliné, lait, wasabi

175€
Accords mets et boissons sans alcool 70€
Accords mets et vins 80€

Prix nets, service compris

RELAIS &
CHATEAUX



