LA PLAGE

VERCHANT

CARTE DU RESTAURANT | RESTAURANT MENU
Automne 2023  Autumn 2023

12h-14h00 & 19h30-21h30 | 12AM-2:00PM & 7:30PM-9:30PM

Prix TTC, service compris



Nos entrées |

Carpaccio de saumon coupé main 23€

Gel acidulé aux fruits de la passion et gremolata a la pistache de Bronte

Huitres spéciales « Agathe »

Huitres spéciales n°3 du Petit Mas a Loupian 6 pieces a 22€
12 pieces a 41€

Nos huitres sont servies avec un vinaigre a I’échalote, citron et beurre pour les déguster a votre convenance

Terrine de foie gras de Canard 32€

Gelée au Porto, chutney poire et échalote et brioche maison

Butternut en plusieurs textures 20€
(Euf parfait bio, émulsion aux Grana Padano AOP et bacon grillé

Tartare de boeuf d’Aubrac 23€

Salade de jeunes pousses et huile d’olive extra vierge

Ravioles aux champignons 21€

Créeme de Topinambour, pickles au Tabasco et huile aux herbes

Fondant de céleri-rave roti 20€

Pousse de moutarde et mayonnaise a la vanille

Les légumes bio de notre potager en déclinaison 19€

Demander la disponibilité a notre équipe de salle



Pates & risotto |

Riz Vialone nano a la courge butternut 26€
Crémeux de burrata fumée et pignons de pin torréfiés

Tagliolini a la truffe noire 38€

Réduction au Prosecco Bio

Anolino Emiliano farci au jambon de Parme et grana Padano AOP 24€
Beurre aux herbes du Domaine

Nos poissons |

La Sole de Méditerranée
Servie meuniere ou grillée, sélectionnée spécialement pour nous a la criée de Sete
Accompagnée de frites fraiches, caponata et jeunes pousses en salade et fruits secs

Prix /
- 85€jusqu’a 500 grammes
- 95€ au-dela de 500 grammes  95€ more than 500 grams
Cabillaud roti a la plancha 38€

Bouillon de coques a la coriandre, artichauts et salsifis en déclinaisons

Filet de rouget, beurre mousseux au piment d’Espelette 35€
Poireaux et tagliolini a I’encre de seiche



Nos viandes |

Piece du moment a partager (pour 2pers) Selon marché
Piece de viande du jour rétie annoncée a la prise de commande
Accompagnée de frites fraiches, caponata et jeunes pousses en salade et fruits secs

Filets de canette rotis 34€
Prunes au miel, mini betteraves et sauce aux fruits de la passion

Noix d’entrecote « Prince du Sud » 36€
Maturée 28 jours accompagnée de pommes frites et salade de mesclun

Supréme de Volaille fermiere 29€
Mousseline aux champignons de sous-bois et galette de pommes de terre

Fondant de poitrine de cochon de I’Aveyron 30€
Purée de carottes aux graines de moutarde, oignons caramélisés et choux Romanesco

Le Fromage |

Les fromages 14€
Sélection de 4 fromages de I’Occitanie, bouquet de salade, miel et confiture de figues

Nos fromages sont sélectionnés et affinés par Les Maries Fromagerie a Montpellier



Desserts |

Millefeuille mirabelle 12€
Creme Philadelphia vanillée, Reine-Claude pochées et son sorbet

Poire Belle-Héléne 12€
Poire pochée au lait d’amande, glace vanille, sauce chocolat et crumble torréfié

Paris-Brest cacahueétes 13€
Pate a choux garnit de praliné cacahuete, mousseline et cacahuéetes caramélisées

Chocolat piment d’Espelette 14€
Espuma chocolat fleur de sel, biscuit cookie au piment d’Espelette et sa glace

Créme brulée au café arabica 12€
ile flottante au lait d’amandes et caramel beurre salé 12€
Café / Thé gourmand servi avec une sélection de mignardises 12€

Coupes de glaces |

La Dame blanche 12€
Deux boules de glace vanille, chantilly, sauce chocolat Valrhona, amandes effilées

Boules de glaces et sorbets de la Maison artisanale « Angelo Gelato Caffe » 4€/ Unité
Glaces : vanille bourbon de Madagascar, chocolat noir 60%, pistache de Sicile, caramel beurre salé,
café blanc, fleurs d’oranger/ Sorbet : mangue, citron, framboise, fraise, melon, nectarine



MENU ENFANT -

21€ (Pour les enfants jusqu’a 12 ans - )

Cheeseburger de I’Aubrac au Comté

ou
Filets de poulet panés aux céréales

ou
Poisson du jour grillé

ou
Coquillettes & cheese jambon comté

Garniture au choix : frites, purée ou caponata

*RKRKK

2 Boules de glaces au choix parmi la sélection de la page précédente



LA PLAGE

VERCHANT

Horaires d’ouverture du restaurant -

Du Lundi au Dimanche -
12h00 —- 14h00
19h30 —- 21h30

Le restaurant met a votre disposition -

Du pain sans gluten -
Des plaids -

Nous informons notre aimable clientele que nous nacceptons pas les cheques.
Nous vous prions de nous signaler toutes intolérances ou allergies alimentaires au personnel avant la commande.

Toute I’équipe de la Plage vous souhaite un bon appétit !

L’acces Internet est gratuit, il vous suffit de vous connecter au réseau VERCHANT - GUEST d’ouvrir une page internet,

vous accéderez directement a notre portail qui vous demandera :
L’identifiant : Domaine

Le mot de passe : welcome

( Jin)
Restez connectés | :


https://www.instagram.com/domainedeverchant_official/?hl=fr
https://www.facebook.com/DomainedeVerchant/?epa=SEARCH_BOX
https://www.linkedin.com/company/domaine-de-verchant/?originalSubdomain=fr

