LA PLAGE

VERCHANT

-

/
NS

CARTE DU RESTAURANT | RESTAURANT MENU
Septembre 2023 September 2023

12h-14h30 & 19h30-21h45 | 12AM-2:30PM & 7:30PM-9:45PM

Prix TTC, service compris



o

o

Nos entrées |

Tartare de poisson de méditerranée
Déclinaison de mangue, condiment Ponzu et guacamole

Huitres spéciales « Agathe »
Huitres spéciales n°3 du Petit Mas a Loupian

22€

6 pieces a 22€
12 pieces a 41€

Nos huitres sont servies avec un vinaigre a I’échalote, citron et beurre pour les déguster a votre convenance

Caviar Kaviari 30g

80€

A consommer nature pour apprécier pleinement ses saveurs, accompagné avec des blinis, et creme épaisse

Sublimez votre caviar avec :

- Unshot de vodka Beluga 9€
- Une coupe de Champagne Brut 12€

Carne Salada du Trentino Alto Adige

Emulsion a la betterave et lait d’amandes, Castelmagno D.O.P.

Paté en croite de volaille maison
Poivrons marinés aux herbes, pickles de |égumes

Tartare de boeuf d’Aubrac

Salade de jeunes pousses et huile d’olive extra vierge

Gaspacho de tomates anciennes

Burrata de bufflonne des Pouilles et olives noires Taggiasche

Belle salade de mache et légumes du marché

Huile aux noix et feta de la maison Kalios

26€

28€

23€

22€

15€



Pates & risotto |

Fusilli maison a la semoule de blé dur 23€
Pesto de basilic « Genovese AOP » et haricots verts au beurre

ORiz Vialone nano aux herbes 26€

Confiture de tomates cerises et stracciatella crémeuse

Tagliolini a la truffe noire d’été 31€

Réduction au Prosecco Bio

ORavioli farcis a la ricotta et citron jaune d’Amalfi 29¢€

Ciboulette et Parmigiano Reggiano 24 mois

Nos poissons |

Tous nos plats sont accompagnés d’une garniture au choix (voir ci-apres)

La Sole de Méditerranée
Servie meuniere ou grillée, sélectionnée spécialement pour nous a la criée de Sete
Accompagnée de frites fraiches, caponata et jeunes pousses en salade et fruits secs

Prix /
- 85€ jusqu’a 500 grammes
- 95€ au-dela de 500 grammes  95€ more than 500 grams
Filet de loup de mer cuit sur la peau 38€

Galette de pommes de terre et poélée de tomates cerises aux capres et olives noires Taggiasche

Tentacules de poulpe réoties au thym et citron 36€
Creme d’aubergines et huile d’olive fumée



Nos viandes |
Piece du moment a partager (pour 2pers) Selon marché

Piece de viande du jour rétie annoncée a la prise de commande
Accompagnée de frites fraiches, caponata et jeunes pousses en salade et fruits secs

Longe de Veau rotie 32€
Carottes fanes en déclinaison et sauce pimentée a la « Nduja »

Noix d’entrecote « Prince du Sud » 36€
Maturée 28 jours accompagnée de pommes frites et salade de mesclun

Supréme de Volaille fermieére 28€
Poivrons marinés aux herbes et galette de pommes de terre

Cotelettes d’agneau de I’Aveyron grillées 34€
Beurre au cumin et shitakés sautés a la persillade

Le Fromage |

OLes fromages d’Occitanie 14€
Sélection de 4 fromages de I’Occitanie, bouquet de salade, miel et confiture de figues

Nos fromages sont sélectionnés et affinés par Les Maries Fromagerie a Montpellier



Desserts |

Millefeuille mirabelle 12€
Creme Philadelphia vanillée, Reine-Claude pochées et son sorbet

Poire Belle-Hélene 12€
Poire pochée au lait d’amande, glace vanille, sauce chocolat et crumble torréfié

Paris-Brest cacahueétes 13€
Pate a choux garnit de praliné cacahuete, mousseline et cacahuétes caramélisées

Chocolat piment d’Espelette 14€
Espuma chocolat fleur de sel, biscuit cookie au piment d’Espelette et sa glace

Créme brulée au café arabica 12€
ile flottante au lait d’amandes et caramel beurre salé 12€
Café /| Thé gourmand servi avec une sélection de mignardises 12€

Coupes de glaces |

La Dame blanche 12€
Deux boules de glace vanille, chantilly, sauce chocolat Valrhona, amandes effilées

Boules de glaces et sorbets de la Maison artisanale « Angelo Gelato Caffe » 4€/ Unité
Glaces : vanille bourbon de Madagascar, chocolat noir 60%, pistache de Sicile, caramel beurre salé,
café blanc, fleurs d’oranger/ Sorbet : mangue, citron, framboise, fraise, melon, nectarine



MENU ENFANT -

21€ (Pour les enfants jusqu’a 12 ans - )

Cheeseburger de I’Aubrac au Comté

ou
Filets de poulet panés aux céréales

ou
Poisson du jour grillé

ou
Coquillettes & cheese jambon comté

Garniture au choix : frites, purée ou caponata
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2 Boules de glaces au choix parmi la sélection de la page précédente



LA PLAGE

VERCHANT

o Plat végétarien -

Mets populaires —

Horaires d’ouverture du restaurant -

Du Lundi au Dimanche —
12h00 —- 14h30
19h30 —- 21h45

Le restaurant met a votre disposition -

Du pain sans gluten -
Des plaids -

Nous informons notre aimable clientele que nous n’acceptons pas les cheques.
Nous vous prions de nous signaler toutes intolérances ou allergies alimentaires au personnel avant la commande.

Toute I’équipe de la Plage vous souhaite un bon appétit !

L’acces Internet est gratuit, il vous suffit de vous connecter au réseau VERCHANT - GUEST d’ouvrir une page internet,
vous accéderez directement a notre portail qui vous demandera :

L’identifiant : Domaine

Le mot de passe : welcome

00
Restez connectés | :


https://www.instagram.com/domainedeverchant_official/?hl=fr
https://www.facebook.com/DomainedeVerchant/?epa=SEARCH_BOX
https://www.linkedin.com/company/domaine-de-verchant/?originalSubdomain=fr

