VERCHANT

Menu spécial Paques

L’Artichaud...
Moule de Méditerranée,
Vinaigrette barigoule.

La Carotte...
Safran de Saint Marcel a Mauguio,
Estragon.

L’Asperge Verte...
Poulpe mariné,
Main de Bouddha,

Sauce maltaise.

Le Petit Pois...
Glacé a I’eau de cosses et citron confit,
Jus d’agneau mousseux,
Pousse de pois craquant.

L’Agneau de I’Aveyron...
Pois chiche et olive de pays,
Anchois fumé,
Condiment harissa.

La Fraise Garriguette...
En feuilleté,
Mélisse et émulsion Saint-Germain.

Menu réalisé par notre Chef Alexandre Caillaud,
Le Chef patissier Alan Lainé et leurs équipes.

100€, hors boissons
Taxes et Services compris
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