VERCHANT

Menu spécial Saint-Valentin

L’Huitre Agathe de la Lagune de Thau...
Juste raidie,
Enveloppe de Daikon,
Persil plat et granité vinaigre a I’échalote.

La Saint-Jacques...
En carpaccio,
Grenade et agrumes.

Le Poulpe de Méditerranée...
Grillé a la flamme,

Choux rouge et pommes de terre,
Bouillon Aigo boulido.

La Canette des Dombes...
Simplement cuite rosée,
Collection de brassicacées,
Parfums d’hibiscus et sumac.

La Poire Rochat...
En filtre d’amour,
Notes de gingembre et violette.

La Pink Lady...
Betterave et thé vert “Fleur Geisha”

Mignardises

Menu réalisé par notre Chef Alexandre Caillaud,
Le Chef patissier Alan Lainé et leurs équipes.

160€, hors boissons
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