
 

 

 
 

MENU SEMAINE I WEEKLY MENU 
Uniquement au déjeuner hors week-end et jours fériés I Only for lunch except weekends and public holidays 

 

 

Carpaccio de tête de veau,  

sauce moutarde à l’ancienne et pickles de légumes . 

Carpaccio of calf ‘head, old fashioned mustard sauce and vegetable pickles. 

 
 

Filet de rouget barbet à la plancha, soupe façon « bouillabaisse » aux champignons 
bruns et pois chiches. 

Fillet of red mullet a la plancha, "bouillabaisse" style soup with brown mushrooms and chickpeas. 

 

 

Millefeuille à la vanille de Tahiti, sauce au caramel. 

Tahitian vanilla millefeuille with caramel sauce. 
 

Entrée + Plat + Dessert I 36€ 

Starters + Main course+ Desserts I 36€ 

 

 

    

    
    


