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NOS PLANCHES (servies à partir de 19h) 
 

PLANCHE DE CHARCUTERIE IBERIQUE, 2 pers.             24€  

Pata Negra, chorizo, lomo, saucisson…  

Spanish cooked & cold meats selection for two 
 

PLANCHE DE FROMAGES, 2 pers.     22€  

Sélectionnée par notre fromager. Cheeses selection for two 
 

NOS TAPAS (servis à partir de 19h) 

 

LEGUMES CROQUANTS A PARTAGER, 2 pers.    22€  

Fromage blanc aux herbes, aïoli et huile d’olive.  

Raw vegetables of the season, cream cheese & aïoli sauce  

CROUSTILLANTS DE CANARD      14€ 

6 pièces, légumes confits & coriandre 

Crispy pieces of duck, candied vegetables & coriander 

ROULEAUX DE PRINTEMPS                    12€ 

Chair de crabe et parfum de menthe 

Spring rolls with crab meat & mint 

LAMELLES D’ENCORNETS PANES ET ROUILLE SETOISE            12€ 

Slices fried squid with rouille sauce 

TATAKI DE THON AUX SAVEURS D’ICI ET D’AILLEURS              14€ 

Tuna tataki from here & elsewhere 

BROCHETTES « YAKITORI » BŒUF & GOUDA 4 PIECES  13€ 

« Yakitori » beef & gouda cheese brochettes 

BRANDADE DE MORUE, CROUTONS ET HUILE DE TRUFFE                  12€ 

Codfish Brandade with brown bread and truffle oil 

 

NOS PLANCHES (servies à partir de 19h) 
 

PLANCHE DE CHARCUTERIE IBERIQUE, 2 pers.             24€  

Pata Negra, chorizo, lomo, saucisson…  

Spanish cooked & cold meats selection for two 
 

PLANCHE DE FROMAGES, 2 pers.     22€  

Sélectionnée par notre fromager. Cheeses selection for two 
 

NOS TAPAS (servis à partir de 19h) 

 

LEGUMES CROQUANTS A PARTAGER, 2 pers.    22€  

Fromage blanc aux herbes, aïoli et huile d’olive.  

Raw vegetables of the season, cream cheese & aïoli sauce  

CROUSTILLANTS DE CANARD      14€ 

6 pièces, légumes confits & coriandre 

Crispy pieces of duck, candied vegetables & coriander 

ROULEAUX DE PRINTEMPS                    12€ 

Chair de crabe et parfum de menthe 

Spring rolls with crab meat & mint 

LAMELLES D’ENCORNETS PANES ET ROUILLE SETOISE            12€ 

Slices fried squid with rouille sauce 

TATAKI DE THON AUX SAVEURS D’ICI ET D’AILLEURS              14€ 

Tuna tataki from here & elsewhere 

BROCHETTES « YAKITORI » BŒUF & GOUDA 4 PIECES  13€ 

« Yakitori » beef & gouda cheese brochettes 

BRANDADE DE MORUE, CROUTONS ET HUILE DE TRUFFE                  12€ 

Codfish Brandade with brown bread and truffle oil 


